__________________ COSTA
; VERDE ;

PIZZERIA«RISTORANTE

Benverudi..

in unserer italienischen Ecke in Augsburg, wo jeder Bissen eine Liebeserklirung an die kéistliche Vielfalt ltaliens ist,
Fine Meniikarte ist eigentlich eine Schatulle, die man dffnet um die Erfahrung des Hauses zu présentieren,

Unsere persinlichen Noten kisnnen Sie den
enine lhl
ﬂ]‘i

Wit unseren lichevoll zubereiteten
michten wir Sie auf e

'=v-.
.=

lhre Feierlichkeiten im Gosta Verde

Gern stellen wir Ihnen unseren Saal fir Ihre Feierlichkeiten zu jeglichem Anlass zur Verfuigung.
Ganz gleich ob in Form eines Buffets, einer kleiner Mentikarte oder a la Carte.

Auf Wunsch dekorieren wir unseren Saal nach Ihren Wiinschen.

Sprechen Sie uns einfach an.

Restaurant & Pizzeria Costa Verde Folyen oie uns auf INSTAGRAM fiir [=] #{;.ATTEI
Inninger Str. 100 - 86179 Augshurg aktuelle kulinarische Kastlichkeiten & Updates! - =1

Tel.: 181 495 63 bl £ AT
fiMfail: mailecosta-verde-aue OCOSTAVERDE_ADY 7% *_ﬁ

Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer



- Sanbitter " canonorrei 0101 3l Als Spritz 6,5
-~ Crodino ™" Gronorren 0101 3l Als Spritz bl
* Blas Proseceo ' 0,101 390 -
- Iperitivo Costa Verde """ 0,301 530
. Prosecco, Campari, Maracuja :
* Hugo™ 0,301 B30
© Prosecco, Wasser, Holundersirup, Minze & Limette .
- Spritz "™ S 0,301 690
© Prosecco & Wasser, mit Aperol, Campari o der Limoncello :
- Martini Bianco D40l 790
-~ Campari Soda "' 0,301 590
Campari Orange " 0,301 690
Flasche Prosecco’ 0751 390 -
. K Zu allen Vorspeisen reichen wir unsere hausgemachten Brétchen :
- Verdure al Forno 0o0
* Ofengemiise mit Schafskdse gratiniert :
- Cocktail i Gamberetti ™" 1350
. Schrimps mit hausgemachter Cocktailsofe auf Blattsalat g
- Carpaccio di Manzo " 450 :
* Dinn geschnittene Scheiben vom Rinderfilet mit Rucola & Parmesan ;
. Vitello Tonnato**” 190
. 100% Kalbsfleisch diinn geschnitten mit Thunfisch-Sardellencreme & Kapern )
- Antipasto Misto 630 -
- Gemischter Vorspeisenteller nach Art des Hauses :
- Bruschetta Pomodoro § Mozzarella ' 750
- Tomaten, Mozzarella, Basilikum :
" Bruschetta Tonno * 890

* mit Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln
LES123
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- Bruschetta Prosciutto § Salame

. mit Hinterschinken & Salami

- Brasehetta uatro Formagy 990 -

* mit Mozzarella, Brie, Gorgonzola & Parmesan

Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite



~ Crema di Pomodoro "' 670
: Tomatensuppe :
* Minestrone *' 1ol -
* Gemusesuppe ]
~ Tortellini in Brodo **' 50

. mit Fleisch gefiillte Teigtaschen in Gemiisebriihe

 Piccola Tuppa di Pesce ™"’ B0

INSALATI,

Alle Salate werden mit unserem Hausdressing *" angemacht. Auf Wunsch auch mit Joghurtdressing .

.+ Letriol 90

* Italienischer Gurkensalat mit Zwiebeln :
- Pomodoro § Cipolla b0 -
. Tomatenscheiben, Zwiebeln & Oregano :
-~ Piccola Mista ool

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Mais, Zwiebeln

Grande Mista

. Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Mais, Zwiebeln )
. : :
- [aprese 850
- Tomatenscheiben, Mozzarella, Basilikum & Oregano °
et 1)

- Ninza 10,5

" Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Mais, Zwiebeln, Oliven & Schafskase )
r . L g
~ Contadina 200 -

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Mais, Zwiebeln, Thunfisch & Ei

bustosa 13,

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Mais, Zwiebeln, Putenstreifen vom Grill

J
- Suoril 130 -

. Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Mais, Zwiebeln & R&ucherlachs

BAMBINI

Penne con Burro ' 590

Penne in Butter

- Chiken Nuggets "™ BS0

+  mit Pommes frites

 Pommes frites ' 500

Portion

{ Gelato'

1 Kugel Eis

Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite



i 920

- N
. mit Tomatenso&e
Agli

glioe Olio*"* 99

- mit Knoblauch & Olivend| (Pikant)

=

.~ Bolognese ™" 050
© mit Hackfleisch- Tomatensofte .
- Carbonara "™ 290
; Ei, Speck, Sahne & Parmesan (Auf Wunsch auch ohne Sahne) ]
- Amariciana """ 13
* Tomatensofse, Speck & Zwiebeln .
- Pratt di Mare ***** 50 -

mit Meeresfriichte, Knoblauch & Petersilie
- Penne ;
- Arrabbiala " 050

* mit Tomatensofe, Peperoncino, Knoblauch & Petersilie

" (uattro Pormaggi " 12,00

. mit Mozzarella, Brie, Gorgonzola & Parmesan

- CostaVerde ™ B9 -

- mit Lachs, Zucchini & Kirschtomaten

Al Forno

-~ Lasagne "’ 50
; mit Hackfleisch und Tomaten -Bechamelsofte p
. Cannelloni Ricotta § Spinaci " 50
* gefiillt mit Ricotta und Spinat )
- Tortellini al Porno "' 1200 -

in Tomaten - Sahnesofe, Schinken, Champignons & Erbsen
; 123,64 :
* Rigatoni al Forno 150 :
* in Tomaten-Sahnesofe, Schinken, Champignons & Erbsen i

 Classico

- Gnocchi Sorrentina ™' 190 -
: mit Tomatensofse, Mozzarellawtirfel und Basilikum :
- Tortellini Panna & Prosciutto ***"* 100 -
* Teigtaschen mit Schweine Fleisch gefiillt in Schinken-Sahnesofe :
- Rigatoni al Ragn*** 1390 -
. mit Rinderragout :
- Tagliatelle Ortolana 190

* mit gemischte Gemuse

Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite



A

Pﬂ]ﬂl@ H]lﬂ[ﬂlﬂ‘;ﬂ}l mit Olivendl, Knoblauch & Oregano 70 “
PIIZZEJIH]H[“M MSmit Tomatensofe & Oregano 7, [ﬂl
Mﬂ]["ﬂ]lh@ll"ﬂﬂﬁl IJ'ﬁlﬂﬂvsmit Tomatensofe & Mozzarella ﬂ, “
Sﬂﬂﬂm@ o IF'Smit Tomatensofse, Mozzarella & Salami I“HI, [ﬂl
P]I“MIISE]HIJIHMI i mit Tomatensofte, Mozzarella & Hinterschinken ]“ﬂl, ”

]
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u 6AFS
Pﬂ“ﬂmﬂ\\’@ﬂ“ﬂ mit Tomatensofse, Mozzarella, Tomaten- & Mozzarellascheiben, Basilikum & Oregano

i 0 3,60FS
HﬂWHM mit Tomatensofte, Mozzarella, Ananas & Hinterschinken 7 ”
o 9.360FS
HHMIMII mit Tomatensofée, Mozzarella, Hinterschinken & Champignons y M‘
s ALS,6
“ll]lﬁl“]["ﬂ]l IPM”[" I[ﬂllﬁlﬂ]lﬂ]l]l mit Tomatensofse, Mozzarella, Brie, Gorgonzola & Parmesan ., [ﬂl
36.90FS
ﬂﬂ][]l]["ﬂﬂﬂ‘;mgﬂ mit Tomatensofse, Mozzarella, Salami, Champignons, Peperoni & Oliven y “

o 1,2,3,6.9A58
”“ﬂ“][ﬂ Smﬂlmlﬂlﬂ mit Tomatensofbe, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons, Artischocken & Oliven

=

0
GALS
TMIHIHIMII ﬁ [E ]l]ll[]l” mit Tomatensofde, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln

bATS
Nﬂ]ﬂ]@ﬂﬂﬂﬂ]{ﬂﬂ mit Tomatensofe, Mozzarella, Sardellen, Karpern, Zwiebeln & Oregano [ﬂl
6AFS
WH@]@MNHM@ mit Tomatensofbe, Mozzarella, Peperoni, Champignons, Artischocken & Oliven It ”
o 1236AFS
ﬂ]lll(ﬂlwllﬁl mit Tomatensofse, Mozzarella & scharfer Salami y “
&3,6AL8S
Eﬁlﬂmlﬂlﬂ mit Tomatensofde, Mozzarella, Hinterschinken, Artischocken & Champignons i [ﬂl
36 BMAES
Mﬂﬂﬂﬂﬂnﬂ mit Tomatensofbe, Mozzarella, Meeresfriichte, Knoblauch & Petersilie ]l y “
L36ALS
ETMMIM] ﬁ Hﬂﬂﬂ}m mit Tomatensofse, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesanhobel II ., [ﬂl
123,69AF3
Eﬂll]ﬂlu]l“ I”hﬂ' mit TomatensoRe, Mozzarella, Hinterschinken, Salami, Champignon, Peperoni, Artischocken & Oliven ]l [ “
BAFES
E@Sﬂﬂ WHMH mit Tomatensofbe, Mozzarella, Lachs, Zucchini & Kirschtomaten ﬂ 5 [ﬂl

J
B.CT M

Mﬂﬂlﬂmﬂ“ﬁlﬂﬂﬂ mit Tomatensofbe, Mozzarella, Garnelen, Spinat & Knoblauch

Bﬂﬂﬂ[ﬁﬂ (ohne TomatensofRe)

BAFES
"ﬂ"ﬂ"ﬂﬁ@ﬂ@ﬂ" B mit Mozzarella, Gorgonzola, Kirschtomaten & Rucola “%,H“
s 2,3,6ACES
SMI]I@ M]llﬂl mit Mozzarella, Speck und Ei M,H“
123 6.90ES
Mﬁlﬁﬂ]}% mit Mozzarella, scharfe Salamino, Zwiebeln, Oliven & Peperoni Mﬂ[ﬂl

Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite



zu allen Fleischgerichten reichen wir Gemise und Kartoffeln (Aufser Cotoletta Milanese)

5 Tacchino alla briglia 5,30

* Putenschnitzel vom Grill

- Scaloppina al Vino Bianco ***"* 18I0 -
; Schweineschnitzel in Weiltweinsofte i
* Scaloppina alla Pizzaiola ****"' 1950 :

© Schweineschnitzel nach Pizzaiola- Art mit Zwiebeln, Oliven, Kapern, Kirschtomaten, Knoblauch & Oregano

- Cotoletta Milanese ****' I,50

. Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites

- Saltimbocea alla Romana ***" ni

* Kalbsschnitzel mit Parmaschinken, Salbei in Weifsweinsofse

- Filetto di Manzo al Pepe Verde 29,90

. Gegrilltes Rinderfilet ca. 250g in griiner Pfeffersofe

PEALE

zu allen Fischgerichten reichen wir Gemtise und Kartoffeln

=
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- Salmone alla Griglia

" Gegrilltes Lachsfilet

- Calamaretti alla Griglia **

. Baby Tintenfische vom Grill

- Orata alla Pizzaiola '

* Doradenfilet nach Pizzaiola- Art mit Zwiebeln, Oliven, Kapern, Kirschtomaten, Knoblauch & Oregano

-~ Scampi alla Griglia"

. Gegrillte Riesengarnelen

- Peste st 590

*  Lachsfilet, Doradenfilet, Baby - Tintenfische und eine Riesengarnele

DOLCI

BS @B @B
emE S 2L
s &S S

- Tiramisi “*"* B30
- Pamnacolta” 590
- Tartufo Nero**"' TR
* Schoko-Eistriiffel mit einen Zabaione - Fiillung, bedeckt mit Haselnuss - Stiickchen & Kakaopulver ! i
- Tartufo Bianco ***"* 75

. Zabaione-Eistriiffel mit einer Kaffeeis-Fiillung, bedeckt mit feinen Baiserstiickchen

Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite



Gannonau di Sardegna (0.0.0) Cantine Dolinora , Anzensa” 0,251 6,50 | 0,500 13,00 | 0,751 19,30

Kraftvoll / Samtig | 2021 | Autochtone Rebsorte. | 14,50 Vol.%

Das Besondere: Der sorgfaltige Ausbau ohne Holz im Betontank. Er gibt sich kraftvoll und samtig und umhtillend mit einer
e:cleganten Tanninstruktur. Er zeigt sich in kraftigem Rubinrot und tiberzeugt mit seinen fruchtigen Noten von Waldbeeren &
Pflaumen.

Passt ideal zu wiirzigen Gerichten wie, Brat- & Crillgerichten sowie zu wiirzigem Kase

| Primitivo di Manduria 1 (0.0.0) Masseria La Volle 0,751 24,50

Samtig [ Weich & Zart | 2022 | Rebsorte 100% Primitivo | 14,00 Vol.%

Er schmeckt nach dem italienischer Eiche, dem Holz, in dem er gereift wurde und warmt die Seele mit seinem Nachhall von
Beeren. In der Farbe rubinrot mit veilchenblauen Reflexen tiberzeugt er mit seinem Aroma von reifen Friichten und gewiirzten
Noten. Er ist der ideale Begleiter zu Lamm- & Rindfleisch sowie zur Pasta. Durch seinen geringen Sauregehalt ldsst er sich auch
mit Gefligelgerichten kombinieren.

Trotz seiner Sanftheit ist er ausgepragt und tppig im Geschmack.

Barbera D'Alba Cantina Medaina (D.0.C) Marchesi di Barolo 0,751 29,50

- Trocken/Fruchtig | 2021 | Rebsorte 100% Barbera | 14,50 Vol.%
*Intensiv rubinrot mit granatfarbenen Reflexen - Dieser ogtimale Begleiter zu Wildgerichten und rotem Fleisch tiberzeugt mit seinen
wiirzigen Noten von Vanille und seinem Geschmack nach Cassisnoten.

N B

Frascati il Capino 0,251 5,80 | 0,501 10,60 | 0,751 16,30

Leicht/ Fruchtiy | Hebsorte Malvasia Bianca, Trebbiano & Greca. | 12,50 Vol.%
Mit fruchtigen Noten von Zitrusfriichten, griinem Apfel und Pfirsich. Ein trockener & harmonischer Wein mit einer
ausgewogener Saurestrucktur.

- Pinot Grigio Vigna Madre | Weingut Chieti (Biologischer Anbau) 0,751 18,50
- Nromatisch / Mineralisch | 12,50 Vol %

Strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. In der Nase erinnern seine Aromen an Apfel, Brine und Jasmin. Ein Wein voller Struktur und reich -
an Mineralien - elegant und aromatisch. Der perfekte Begleiter zu Vorspeisen, vegetarischen Gerichten, Kase & Fisch.

Pecorino Tenuta Antonini | Weingut Abruzzen | (D.0.0) 0,751 2350

" Trocken/Fruchtiy | 2022 | Rebsorle [00% Pecorino| 13,50 Vol %
Dieser aus der autochtonen Rebsorte Pecorino aus Mittelitalien schimmert im Glas mit strohfarbenen und goldenen Reflexen.
Er vereint Noten von weifsem Pfirsich, tropischen Friichten & floralen Ténen wie Lavendel.

Er begleitet hervoragend Kase, weifses Fleisch, Krustentiere wie Garnelen und Rezepten mit Triffel und Pilzen.

Lugana Soraighe | Weingut Bennati Veneto | (D.0.0) 0,751 27,50

- Trocken/Fruchtiy | 2022 | Rebsorte Trebbiano i Lugana | 12,50 Vol %
- Intensives, elegantes & fruchtiges Bouqet nach tropischen Friichten wie Banane, Papaya & Honigmelone sowie Salbei. Feine
Mineralitdt typisch fiir die Weinanbaugebiete siidlich des Gardasees. Reift rund 6 Monate im Edelstahltank.

Ideal als Aperitif, zu weiftem Fleisch und Meeresfriichten.

Chiaretto Bardolino Rose (D.0.0) 0,251 5,50 | 0,501 10,50 | 0,751 16,30

- Trocken /Fruchtig | Rebsorte Bardolino | 12,50 Vol-%
Sein trockenes Bouget erinnert an Pfirsichbliiten. Komplexe und anregende Geruch mit feinen Noten von Veilchen und roter
* Johannisbeere. Am Gaumen wirkt er sehr frisch mit beerigen Komponenten und fruchtbetonten Abgang.

Alle Preise verstehen sich in EURO, inkl. Bedienung und gesetzlich geltender Mehrwertsteuer. Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf der letzten Seite
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